
Herzlich Willkommen in
unserem neuen fränkischen

Restaurant!



Herzlich willkommen im 
Restaurant Mainterrassen 

Wipfeld

An einem historisch bedeutsamen Ort mit außergewöhnlich schöner Natur

Grüß Gott und herzlich willkommen bei uns – Hier, im historischen Weinort Wipfeld, 
beeindruckt unser Standort mit einem herrlichen Biergarten und einer Terrasse direkt 

am Main, umgeben von sanften Weinberghügeln und idyllischer Natur.

Wir servieren mit Leidenschaft fränkische Küche, traditionell und regional, aber mit 
einem kleinen modernen Twist – Heimat, die kreativ schmeckt.

Mit über 20 Jahren gemeinsamer Erfahrung in der Gastronomie wissen wir:

Essen ist mehr als satt werden – es ist Gastfreundschaft, Atmosphäre und ehrliches 
Handwerk.

Ob nach einer Wanderung auf dem Zehntgrafen-Weinweg, auf dem Panoramaweg 
oder nach einer Radtour auf dem Main Radweg:

Wir möchten, dass ihr euch bei uns wie daheim fühlt.

Mit großer Freude wünschen euch

Agnieszka, Dieter und Helena

Zusammen mit dem ganzen Team vom 
Restaurant Mainterrassen Wipfeld viele unvergessliche Momente mit unserem Essen 

und inmitten der wunderschönen Natur rund um uns.

Genuss am Fluss.

Ob Familienfeier, Firmenfest oder besondere Anlässe 
Wir gestalten Ihre Veranstaltung nach Ihren Wünschen in 

gemütlichem Ambiente.



PHILOSOPHIE

W i r  l e g e n  g r o ß e n  We r t  d a r a u f ,  d a s s  u n s e r  
M e n ü  a u s s c h l i e ß l i c h  a u s  r e g i o n a l e n  

P r o d u k t e n  k o m p o n i e r t  w i r d .  

D i e  U n t e r s t ü t z u n g  l o k a l e r  B e t r i e b e  u n d  
P r o d u z e n t e n  l i e g t  u n s  b e s o n d e r s  a m  

H e r z e n  –  d e n n  n u r  s o  k ö n n e n  w i r  u n s e r e n  
G ä s t e n  h ö c h s t e  Q u a l i t ä t ,  F r i s c h e  u n d  

e c h t e n  G e s c h m a c k  g a r a n t i e r e n .
D e s h a l b  a r b e i t e n  w i r  e n g  m i t  d e n  b e s t e n  

r e g i o n a l e n  L i e f e r a n t e n  z u s a m m e n  u n d  
b e r e i t e n  a l l e  u n s e r e  S p e i s e n  s t e t s  f r i s c h  

u n d  a u f  B e s t e l l u n g  z u .

B i t t e  h a b e n  S i e  Ve r s t ä n d n i s  d a f ü r ,  d a s s  
d i e  Z u b e r e i t u n g  m a n c h m a l  e i n  w e n i g  
m e h r  Z e i t  i n  A n s p r u c h  n e h m e n  k a n n .

A b e r  w i r  s i n d  s i c h e r :  D e r  G e s c h m a c k  w i r d  
e s  I h n e n  d a n k e n .

Unsere 



Alle unsere Speisen können allergene Zutaten enthalten. Eine Übersicht der 
kennzeichnungspflichtigen Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Personl

Vorspeisen
Fränkische Hochzeitssuppe
Krä�tige Fleisch-Gemüse-Brühe mit traditionellen Leberklößchen

Knuspriger Karto�felrösti auf Salatvariation
Mit  frischem, bunten Blattsalat, Rucola-Zitronen-Creme, Räucherlachs, 
frischen Granatapfelkernen und Zwetschgencreme 

Regionale Brotzeitplatte 
Auswahl an fränkischen Wurstspezialitäten, hausgemachtem Aufstrich, 
dazu frisches Brot 

€ 4,50

€ 12,90

€ 14,90

Änderungen vorbehalten 

Alle Schnitzel werden stets frisch auf Bestellung zubereitet – aus hochwertigem 
Fleisch aus der Oberschale (obere Schweinekeule), besonders zart und mager.

Classic aus der Oberschale – unsere Schnitzel
Schnitzel "Wiener Art"
Paniertes Schweineschnitzel, serviert mit Pommes und einem kleinen 
Beilagensalat

Schnitzel "Jäger Art"
Mit Waldpilzsoße, Spätzle und einem kleinen Beilagensalat

Schnitzel "Belvedere Art" 
Mit Knoblauch und Majoran, dazu Pommes und einem kleinen 
Beilagensalat

Überbackenes Schnitzel
Mit Schinken und Mozzarella, serviert mit Pommes  und einem 
kleinen Beilagensalat

€ 15,70

€17,60

€ 16,20

€ 17,20



Hautpspeisen
Schäufele
Fränkischer Schweineschulterbraten mit Karto�felklößen, Bratensoße und 
Apfel-Rotkohl

Rinderrouladen Schlesische Art
Gefüllt mit Speck, Gurke und Zwiebeln, dazu Karto�felklöße, Bratensoße und 
Apfel-Rotkohl

Sonntagsbraten der Woche
Wöchentlich wechselnd – bitte fragen Sie unser Team nach dem aktuellen 
Angebot

Frische Forelle Müllerin Art
Aus der Fischzucht Gerstner in Obervolkach– in Butter gebraten, mit gerösteten 
Mandeln, wahlweise Karto�felsalat oder Salzkarto�feln sowie ein kleiner 
Beilagensalat

Warmgeräucherte Forelle
Ebenfalls aus der Fischzucht Gerstner  – zart geräuchert, serviert mit Karto�felsalat 
oder Salzkarto�feln und einem kleinen Beilagensalat

Gefülltes Putenfilet aus dem Ofen
Mit grünem Pesto, frischen Tomaten und Mozzarella, überbacken, serviert mit 
Karto�felpu�fern und kleinem Beilagensalat

€ 19,90

€ 20,90

€ 19,70

€ 19,70

€ 18,80

Chef-Salat mit Putenstreifen
Bunter Salatmix mit gerösteten Mandeln, karamellisierten Walnüssen, 
Feta-Käse und gegrillten Putenstreifen, dazu Baguette

Vegetarischer Chef-Salat
Wie oben, jedoch mit hartgekochtem Ei  statt Putenstreifen

Beilagansalat
Bunter Salatmix 

€ 18,90

€ 17,10

€ 4,50

Salate 

Änderungen vorbehalten 



Weiß nicht
Hausgemachte Putenbrust-Nuggets, serviert mit knusprigen Pommes, 
Ketchup und einem kleinen Beilagensalat
Klassiker für Unentschlossene – man weiß zwar nicht was, aber das hier ist 
immer richtig lecker!

Hab keinen Hunger
Kleines Schnitzel Wiener Art – goldbraun paniert, mit Pommes und einem 
kleinen Salat
Perfekt für alle, die keinen Hunger haben – bis die erste Pommes auf dem 
Teller liegt!

Keine Ahnung
Wahlweise Karto�felklöße oder Spätzle mit leckerer Bratensoße – für alle, die 
sich einfach nicht entscheiden wollen

€ 13,50

€ 13,50

€ 6,90

Für unsere kleinen Gäste
…weil Kinder eben manchmal was ganz anderes meinen!

Vanilleeis mit warmen Himbeerspiegel
Feines Vanilleeis mit hausgemachter, warmer 
Himbeersoße und einem Klecks frischer Schlagsahne

Hausgemachter Eisbecher »Wunderbar«
Drei verschiedene Eissorten nach Wahl, serviert mit 
Schlagsahne und karamellisierten Walnüssen

Kuchen oder Torte des Tages
Immer frisch und immer lecker – bitte fragen Sie unser 
Team nach der aktuellen Auswahl

€ 12,50

€ 11,50

€ 4,90

Dessert 

Änderungen vorbehalten 

…und dazu oder oder für sich allein

Kaffee
Tasse Ka�fe

Espresso 

€ 2,50

€ 1,50

Alle unsere Speisen können allergene Zutaten enthalten. Eine Übersicht der 
kennzeichnungspflichtigen Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Personl



Alle unsere Speisen können allergene Zutaten enthalten. Eine Übersicht der 
kennzeichnungspflichtigen Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Personl

Pizzakarte

Pizza Margherita 
Tomatensauce , Mozzarella  und Basilikum

Pizza Salami 
Tomatensauce, Salami, scharfe Salami und Käse

Pizza Schinken 
Tomatensauce, Schinken, Paprika und Käse   

Pizza Special 
Tomatensauce, Schinken, Salami, Pilze, Paprika, Peperoni, Oliven und Käse

Pizza Rucola 
Tomatensauce, Rucola, Parmesan mit Schwarzwälder Schinken 

Pizza Eigenkreation 
Tomatensauce und Käse mit Belag nach Wahl 

Pro Zutat +1,00 €
- Salami
- Scharfe Salami
- Schinken
- Mozzarella

Pro Zutat + 0,70 €
- Paprika
- Peperoni
- Pilze
- Oliven
- Mozzarella
- Rucola 

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 11,00

Änderungen vorbehalten 

Änderungen vorbehalten 



Biere von Roth
Pilsener 0,5 l

Helles 0,5l

Schwarzbier 0,5 l

Weißbier  0,5l

Dunkles Weißbier 0,5 l

Alk.freies Weißbier 0,5l 

Bleifrei  0,5l

Radler 0,5 l 

Cola-Weißbier

Russn

€ 4,30

€ 4,30

€ 4,30

€ 4,60 

€ 4,60

€ 4,60 

€ 4,30

€ 4,30

€ 4,60

€ 4,60 

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 0,33 l

Coca Cola Light 0,33 l

Sprite 0,33 l

Fanta 0,33 l

Spezi 0,5 l

€ 3,70

€ 3,70

€ 3,70 

€ 3,70

€ 4,50

Schorle 0,5 l
Apfel, Johannisbeere Nektar , Orange, Maracuja 

Schorle 0,25 l  
Apfel, Johannisbeere Nektar, Orange, Maracuja  

Wasser 0,5 l  Flasche 
Bad Brückenau Premium Still, Medium oder Spritzig

€ 4,70

€ 2,90

€ 3,90

Hausgemachte Limonaden 
€ 5,20

€ 5,20

€ 5,20 

Waldheidelbeere

Holunder, Minze & Zitrone

Apfel-Kräuter 

Änderungen vorbehalten 

Getränkekarte



Weingut Lother 
Gewürztraminer QbA htr.  0,25 l

Scheurebe QbA htr. 0,25 l

Rosé Qualitätswein tr.  0,25 l

Rotling  QbA hbt. 0,25 l

Spätburgunder QbA tr.  0,25 l

Domina QbA tr.  0,25 l

Lother Secco 0,25 l

Seccito Schwerelos alkoholfrei 0,25 l

Riesling Schwerelos 0,0 % vol. 0,25 l

€ 6,20

€ 5,30

€ 5,30

€ 5,40 

€ 5,50

€ 5,90 

€ 5,10

€ 4,90

€ 4,90

Frankenwein GWF
Silvaner tr. 0,25 l

Müller-Thurgau tr.  0,25l

Bacchus htr.  0,25 l

Rotling htr.  0,25 l

Domina tr.  0,25 l

Weinschorle 0,5 l

Weinschorle 0,25 l

€ 4,50

€ 4,20

€ 4,50 

€ 4,50 

€ 4,50

€ 4,50

€ 2,90 

Weinkarte

Unseren Wein gibt es auf Wunsch auch als Achterle 
oder auch als Flasche zu erwerben 

Änderungen vorbehalten 

Aperol Spritz          € 6,90 

Limoncello Spritz      € 6,90



Alle unsere Speisen können allergene Zutaten enthalten. Eine Übersicht der 
kennzeichnungspflichtigen Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Personl

Herbstmenü

Vorspeise

Kürbiscremesuppe
Cremige Suppe aus frischem Kürbis, serviert mit 
gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

Hauptgerichte

Rehbraten - klassisch Fränkisch -
Zart geschmortes Reh, serviert mit Ragout aus 
Wurzelgemüse und Rotweinsauce, dazu fränkische 
Karto�felknödel

Halbe Ente mit Äpfeln gefüllt 
Serviert mit gebackenem Apfel mit Preiselbeeren, 
Karto�felklößen und Bratensauce

Karpfen im Bierteig 
Serviert mit hausgemachtem Karto�felsalat und 
hausgemachter Remoulade

Hausgemachte Kürbisgnocchi 
Serviert mit Salbeibutter und Parmesan

€ 6,90

€ 24,90

€ 22,90

€ 19,20

€ 15,60

Änderungen vorbehalten 

Änderungen vorbehalten 

Besondere Angebote:

Freitags: 

Hekele – traditionelle schlesische 
Matjessalat-Spezialität, serviert mit Brot 12,90 €

Auf Bestellung: Ganzen gebackenen Hasen, 
gefüllt; Preis je nach Größe und Füllung


